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LYadtar dfaguesta camurlicaclo na praocedelx del man
dels hilstorladors €156 del dels agroncoms. Alxs pot explicoar una
arlientactld rrelativament tecnica de' agquest treball.

Crelem que €s una llastima que hlstortadors 1| tec—
rice, particularment tecnics agricoles, rno treballin Junts mes
SCGWINnt, La Nistoria de les te&oniques 26 una Mane:"’a excel. lent
perr entendre 1a situaciac actuatl § cam han vingut, pragresstva-—
ment els amiiloraments 1 com = han anat carregint els errars,

i ha un grean esrare per a rer ern itestudil histarico
e les espécles canreuades | de les sewves varletats., En el tei-—
rFeny die 1a witicocuitura, particularment, el teorics o poder
respondre & 1a pregunta de com t quan han sarglt lee variletats
ACtURIE quUe tats conelxem. ha tener nl el temps ni ia canpet én--
Cla pes anar & investigar 1 & desxifirar documentes antlics. Cal
assenyalar gue un bxayy canelxenent at agquesta questida, a 1a qgual
2l nistarliadore de la mastira agrlioulitura paditien caontribale,
perrmetria, =] nec de satizresr ita nostra cCurricsElitat F
tel. lectual, a'entendre millar els parentliue que existelxern
entre tes wvarlitetats actuals que paaen resultarr mclt
Intereszants des de molts punte de vista.

Els conetxements de les tecmiques de wvinificacis
antigues < de les caracteristiques dels wins podirliern canfartar
Juridiocament 1a poeElcli o de les nostires denaominacians d‘or*igen i
suggerlir—ne madificacliane interessants.

DY urn punt de wista priactic dade treball, aquest es-—
tudi sera dividit en guatre pavrts @

Lfevaluclo de les wvartietas

Els wins secs

Els wvins dolgoe & €l wikns ranclis

Ltevalucta recent 1 les denaminacione ar*crigen,
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Ele praospectes publicitaris parien ge 3 000 anys de
corred de la vinya 1 dielabcracis del! wvi al fRacssello. £ reaid--
tat, na A1 ha cap data que haw hag! pogut estaplir amb prect -
ela. e Tet, & taot Eurapa existia, en £ =ed estat natural, 1a
Yinye salvatge que dezaparegque amiy 1Y arribada de 1a Fll. laxera.
FPerd @1 cert = que 1a technica de 1'elabaracid del wi 1 diel
Carred de 1a winya reud importada.

M1 ha Wl Cconsense per considerar 1a rona de Trans-—
caucasla com @1 bresscl de la wvinificacild, prilmer amb ralims
salvatges, mMes tard, amt winya canredada . DT*alxd farta uns
& 000 & 4 000 arnys. D*agui viticultwra 1 winiTicacio paRssarten
A Grecia 1, despres, gracies al comere dels grecs, a tat el
trediterrant. Consilderart la tnstai. lacioe dels grecse a Emnparies
Uuns 600 anys avda&ans de Jesucorist, forea 1aglc de supasar 1a
introguecl s de 1a vitlcdlitura a Catalunya cap a squesta epda.
En tot cas, 1a witilcditura del Rossellis era bDen coneguda al
caomencament de 1Yera oristtana, Jja que FPlinl el Vell fa 1‘er1agl
dels wins del FPirineyd Maritim 1), Les nastires varietats ens
vinguerern, doncs, d*rient, probatlement per mar. La mes KT L O
que ooneguem es e Moscatell, ciltat 1a per Plinl el vYell., BEn
agquest aspecte wvartetal, les nostres vinves =8&n salt diferents
de les dfaltres zones dBEuropag e ham oonsldera que les
varlietats tenens un artigen Mes o menys autacten,; tot 1 que les
tecrniques de la witlouituwra 1 de 1la vinilF iEddi & N1 hagin estat
Intraduldes relativament tard.

Una altra wvaritetat gque sabem que = al pats des de
temps @5 l1a Garnatxa. Al segle YIII, eis monjos de 1Y abadia de
Bant Andreu de Jureda van presentar una saplica a 1*Emperador
Fipl el Bred en 1la qual demanavern que prateges @1 vinyar dels
casters cantra a pgroduccid de les vinyes de i plarna., Froapass-—-
vers que e1s vins proedulits als costerse maritims de les Alberes
tinguesstln  reservat per a ells la denominacids “{Farnatxka
a? Empceda”, car, en aquell temps, Bona part de la Marernda, etra
l1ligaga a2 1Y Emporda.

Durant 1Yepoca medieval hi1 ns molt poca mencis de
varietats., Un dels primers que en parta detaliadament es mMiquel
sgustl, del gual catl recordar gue era Prior de Sant Jaan de
rerplnyk QUar publica ) 1617 el L libre dels secrets
a4t agricultura, casa dastica 1 pastoriiy., Cilta lee var tetate
zseglents : Mascats, Castellans, Mormestrells Rlancs, Fancas,
Malvasia, Torpats, ntYims Greche, Macabeus [}, Sense paderr
arirmar que aquestes vartetas frassin totes ai Rocsello, 1a gue
Miquel FAgustl es rerferetix tambe sSawvwint & BRarnycles, ataon es
rt11, es interessant notar gue mManestirell, Torbat, Malvasia 1
Macabeu =0 vartetatse ben tradiclanals 1 que alxs fprermet de su—
poEar 1a Sseva precencla Ja aleshores &n terra rros=el icrnesa.

Es mes adtricii saber quée erer els “Rahims Cacstel—
lans", “Rabims drechs 1 a gue corresponlen exactament  les
“HansesY. Tambe paria de palvasia. De ret, aquestx par*au'la es
molet amblguea 2! designa, segons les regilons, warlietats prou di-
rerents. LYabat Marce el 1788 ens diu gue malts raccel lareccs
que pretenern tenir Malvaslila, de ret, €1 gue tenen es Barmatxa
Blanca (3). '
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Mes recentment,; al HAossello, la Malvasta desigrnava
wna varietat local gue, un oap estudlada, es va trabar eszser el
Torrpat. ta s1tuacle sanlt&ria dels peus lacale essent dalenta a
causa de les wircetls, Pere Torres, Enginyer Agronom raszelloc-
mes, va  introgulr peus de Torbat de  17TRAlguer, un oop gue
1Testudi ampelcegraflc hagues mastitat que 2r] l1a matelxa cosa
que la Malvasia del Ressella. Actualment es aquest claon sSlgue—
res qUe Ran Correas oo a Malvaesla del Rossellic o Tartat., Erobs—
Bilement urn retcrn al seuw origern d*una warietat expartada a Sayr—
aderya al moment del pabklament de 1Y Alguer. ..

Urna altra wartietat, ara smolt isportant @ la Cari-—
nyena, 1a tirobes citada et 1785 per 17fabat marce, gue ens parla
tampe del Flcapoll, actualsent galrebe desaparegut al Rossellcs
L

Bl camencament del segle xiX, segons Jaubert de
Fassda, podem cansiderar que les vinyes o
ge

dry plantades sabretat

BGarnatva
matarac
Cardnyena
Floaped )
Terret
Malvasia

Hant Antarml 1
Mmoscoat.

Diu, perd, gue les vinyes e plarntern sobretct de
Carinyera, rMatard, Garratxa megra. e cansidesa que
1" asscclaclec df aguestes tires varletats agna W wi eyrcel. lent.

Jaubert de Passa lamenta la decaparicia de 1a S1larn—
gueta, €@ 3ant Antaonl, 1a Malvasia 1 el Froeapoall (S,

Just apans  del trasbhals de 1ia r11.1axera Cblme
Rourfia en la seva “PAmpelographile du RoUussliicn” cita 1| descriy
les geguents wvartietats Them guardat 1a grafia, de wvegades
arrancesada, de 1fautcer oz

v FRAIME MNEARES

- matxro

- Cartnyena [(remarquen la grafla catalana of aquesta
paradlal

~ Grenache

T FPicapolla (aqui tambe 1t ortografria cataiana,
1Y autor preciesa que, per pranuncliar oal
“moulller les deux 1)

- Pleapalla grisa, griscu

— Waprrigue

- Marces

= Margat

= Terret nceir

- Mornastrel i

- Batnt-Antcine (Tamy)

- Riveyrench

- Aramcrn



¥ RRIMD L AMCS, YERMELLES © eRIZ0Y9 «

- BRlanquette blanche

~ Hlanquette rauge

- Malwvaolsle

- tacabeu

- fatsin de Salnt Jacgues, ocnegut tambe amb els
nome de Yaumet, JYaumis, JSacanench.

- MmMyEcat {uva aplarns:?

= mMyscat rouge

- Muecat d'Alexandrilie, que en fossella es aluy
Muscat Ramaln™

- Fansa

- Mamelle de Religileufe que dia gue, en el pals,
es aiu “Mamella de manja*

~ laga o Iz=sgea

= Cilla BDlanc

— Cllia rouge

- Brenmachie blanc

= margot flanc

— Carcasses biarnc

- Dalseretl

- Eraumet <« rournet

» PAIMS IMFORTATE

- Chaseelas de Fantalrnebleau

~- Chagselas de Hangrie

— Madeleline planche de ralingre

— Madeleline nolire o gros mortlliian
- Falzirn de fFalestine

Rauesta llizta ene dona una 1dea precise de les wa-—
wilietats de 1Yepoca. En canvi, no ens dona gaires precilsicone
scbre els percentatges de coada una. Hi trachem, pers, algunes
tngicaclians, o&M peEr exemnple, 1 tail com ja tia estat dit per
altres autars, que €l millor vl prave de 1la barreja de Matard,
Carinyvena 1 Barmatxa, et que dlxa supasar gue aguestes varte-—
tats eren p@rauw tmpoartants.

Rlgunes altres sn cltades com 8 poc tapaortants
de poc tnteres 1, per tant, en vies de dezaparicida : e1 Monas—
trell, que dana vi de mala gqualitat, 1!Aramaon, gue, malgrat les
seves bones qualitats, rfalta de color, el aolserell 162,

Despire de la fil.laxersa, les wvartietats harn canviat
de manera malt important.

A traves f1= putlletine de la HBaooctietat Agriccla,
podem cohelxer las wvarlietats empeltades. Hem comptat el pombere
de rererencies que il ha a plantacions df aguestes wvarletatcs
entre 1880 t 19300, 81 rem €1 tant per cent per wartetat adel
nombire de oope que €5 cltada (essencialment en els articles re—
rerite a les recompenses agricoles? paodem tenmir 1a  llista
seglent

il



~ Hibrtde Rouschet de palpa cclorada 3,108 = &2 %
= Carinyerna 18-1068 = 1% X

— ABramorn 16106 v 17 %

- Harnatya aArf1o6 = 8 x%

= Blarngueta &r1086 = & 0%

— FPlcapall 47106 = 4 X

- MaEcat 401006 = 4 R

= Matard 47108 = 4 K

- Marnastrell 0108 = 3R OR

~ Hordelées (Cilmeauty #0108 = & X

— Chasselas /7106 1 & =,

Citats una wegada 1 Madera, Delilade, Colombacd,
"Orand nNoir?, Malwvasta, BRincelle (Garrigar, rMadeleinrne, Ribe-
renc.

~ Bl nibrids pgraoductcrs directes 8/108 = 8 x.

RAlxe permet de rer les cbhservacions SegUents : Les
Yarletats de polpa caloradae s0n molt recercades. vYedrem mnec
€nlla que, a TEstat Frances, hon considera e1 w1 divl Rascelld
com & i ode oelost per A rer cupatges. Cal doncs oremir aQUe=Et
proaucte al rmegoct 1, per tant, plantar raims dEe oalar. Bive e
ura de les grands dtferencles del vinyar poeset—Tii. loxera amb el
precedent. La Carinyena, vartetat tradicicrnal, 13 at CCRernca
ment del segle ¥XIX, e mante present de manera agreclable.
LY Aramce #5 Una varletat gue augmenta malt }otat 1 gque ja era
present,; o 0o era, nl de pan trogy, amt una tal lmpartancia. La
Qarmnatxa na ha estat acilidada en replantarr perc s probable gue
noe couptl e l1loc gue aoupava apans, car, 4dins la xifra que hem
acrat, Rl retrabem tates les Qarnatxes. La Xlarnqueta, princtpal
warltetat per & fer w1 bBlanc; nao nNa pujiat 1, posslibiement, ha
bBatvxat. Ei Ficapoll experimenta una acavallada malt 1mpartant
1gual que 1 matard, del qual o diu que, Darrejat amb Gar-—
riatxa negeas 1 Carinyena, Ta um wi excel.lenrnt. Motem tambe
la preséncla escassa del Moscolat.

81 comparem amb YLYAmpelagraphle dd Rouseilian
B'abans de ia 711, tcrxera, notem gque no hem trobat cltades (alxs
noe val gl que na nthl nagt, perd =1 gue wal o aire que ic ha
gstat de moda pglantar—ne? les wvarletats seglents @1 Mances,
margat, Terret MNegreg Bant Antceil, Mamella de Pianja, Iaga,
Cilila Rianca, Ciliila vermella, Margot Klanc, Carcasses Blanc,
Dolz=erell, Hrumet. I tampoe nc trabem n1 @21 Jaumet nl @1
Macabeu gque, malgrat tat, actualment =orn presemnts atl noastre
vinyar. FPerr al Jaumet no &€& gaire significatiuy que na sigul
crltat car, cam a falim de tauwla, devia haver-nfing pocc. £l cas
gel mMacabed detlra sypasar e1 PO interés per als wvinks aaloas
que Zervia a ratbei1car.

Rl cantrari, aparelrxen ncves wvartetats @ madera,
aelllada, Collmbaud, tgyrand MNolr, Madeletrne t, saopretat, Ciln-
saut o Rorrdeles, citat dues vegades. P. Galet R=zcenyala 1a 1m—
troduccias & 1a recanstlitucla del winyvar del Benl-Cariea 1 del
Bopal, varietat tipica de 1a regilo de Requena al Fafls Valernclda.
ta seva Importanclia actual es insigrtficant (137,

Fer al que es referelx als hibrids, na sembla que
hagin pres mcelta tsaportancla, patser perque  hos Ja sabia, A
TTepoca et que 1a rii.loxera arrtba al fossellic, gue tentern poc
irnteres 1 paotser tambe pergue hos Ja daminawva 1a tecornica de
1tempeltat,



£n resum, €1 npod vinyar s adaptat a proparclianar
wirne de ocupatge al negqgocl @ oolor amb els Bovschet, gquantitat
ame T Rramon. Les varietats gue Teren la qualitat dels vins del
pais Nnan reculat @ Cartnyena, Barrmatxa, Matard, Lese vartletates
delse nostres wine dolgos tambe dleminuelxers 3 Garmnatyxsa, Maca-—
bedu, Malwvasia, Moscatz, La wviticulitura de qualiltat eécs atandoa—
nada pert e viticulitura de gquantitat.,

Ee satyretot despres de ta segoma gquerira mundial que
PFiods @€ COmMencard a Mreaoupar de tornar a pasar le=s wvaletats qgue
permeter de retraobar la guallitat perduda o abans s Cartnyvena,
Barmatxa fegra 1 Matards, pes al w1l negre ; Mmacabeuw, per al wi
Blanc j§ tloscatell; Malwvasia, Macabeu 1 Harnatxa per als wvine
dCll(_;‘C'tE'-

81 compares @1 resultats del cens de 19398 a’l del
1A7I-80, que adjuntemn, queda palés HMesrfarg dels wvinyaters @
gesaparicloe gatrebe de 1Y PAramorn, regressi1e Justificada de la
Cartnyens 1, scbretot, pujiada lmportant de varietats nables, de
poc rendlment, pera de gran gualitat @ Garnateya megira, Macabey
1 Moscatell (s,

-
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I - EVOLUTION de 1'ENCEPAGEMENT .de 1958 & 1980

-—-_—-—-——---------_“-—--——————M‘—-——-“--_-_“_

{en Ha)
——-_Codostre viticole _ | R.G.A. 79780 _
Cépages 1958
Surfoces % Surfaces %
CUVE
Carignan noir ......, 36 428 58.3 22 884 41.0
Grenache blonc gris . 10 079 16.1 11 972 21.5
Grenache noir ....... 3 339 5.3 B 175 14.7
Macobeu ............. 3 771 6.0 4 200 1A
Muscot d’Alexandrie . 1 871 3.0 2 914 5.2
Muscat petits grains. 737 y.2 1 240 2.2
Carignan blonc ,..... 507 0.8 581 1.0
Aramon gris et noir ., 3 029 4.9 541 1.0
Cinsault ,..venenane. 4 ? 312 0.6
Syrah tiiiieennerene. / / 266 0.5
Aliconte Bouschet ... 454 0.7 212 0.4
MOFQStel LA AR B I I B N BNy ] 045 "7 97 0~2
Llodoner Pelut ...... / / 83 0
Merlot noir et blanc. / / 51 ¢
Malvoisie ..ovevevens 76 0.1 13 (]
Grand noir Calmette . 159 0.3 / /
Terret gris et noir . 167 0.3 10 )
Liston teeeeennennee. 37 ) 12 ?
Yinifera divers ..... 18 0.2 209 0.4
Sous totol .......... 61 833 98.9 55 774 1060.0
Hybrides divers ,.... 714 1.1 29 2
TOTAL tiveeennnnnanse 62 547 100.0 55 801 100,0
TABLE
Jaoumet L ......iiienn 317 48,9 59 51.8
Cordinol ..ieeececens 2 0.3 18 ) 15.8
Muscot d’Alexandrie . 4 0.6 12 10.5
Chasselas ........... 169 26.0 14 12.3
Muscat de Hombourg .. 48 10.5 / /
Muscat de Terracina . 48 10.5 / /
Divers ,...eecveceeen 21 3.2 11 2.6
TOTAL ...... cerssnnse 649 100.0 114 100.0
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Tertm moalt paoca Inforaacid sabre les categories de
wvine a 17epocae medieval. E1 Jue £ gque sabem €S que la winya,
o SGlament era gresent & tet el Roessella, Sing tambe & les
muntanyes velnes 2 Tins a Cerdanya 1 Valliesptr., ttam s parlia de
winyes ern #1 woament de 1a fundaclia de Sant miquel de Cuixa el
a¥F 110, Ele textos 11ating ram al.lusld a trec categories de
wireE 3 Ywind pristd,  Ywinl secundl T, “wiml pediT. FErdtolls en
aorna l1tevplicacic zeglent @

“lese winse etalent de deux qualiites ; le premier win
2t 1e @econd vin., Le premler win etait ce gutorn appetle au-
Jowrdahut le vin de coule 3§ 1l @talt abtenu sams 1'alde du
presscalyr, COa&ar an 1Y appose au win  de Pled, qui dewvalt proavenir
de 1a wendange faoulee. Cependant, 11 e peut aussl que le e
cond win S0lt gquelgeeflfals aussl 1a plguette i 11 ecst ocesigne
ZoUE e o de deml win par rapport ad win pus {117,

Filrns al segle %11, ne N1t ha gaire cometre die wi.
Rguesta produccl e gueda a 1T intericor dels Comtate, 1a seva 1p—
fprortactoc s praniolda 1 cadasod produet x per al seu consum. La
Winya es concentiada a 1ps ranes de casters  car  les  bhoees
teres =4an Fer al bLRlat 1 "t ha una reglamentactid que n grabi g -
elyx 1a plantaclao de vinyes., Una evcepol s perd @ la reglae de i1a
Marenda o des 17epoca Medlieval les vinyes ja coupers prractica-
Ment tat el territai. A partir del segle ¥1iI1 e1 cames g del) i
£ desenvaluplr 1 Cotlliure esdeve i Qram port exportador a tat
21 Mediterranl 1 & tot Eurapa.

Al =zegle x1v hom parla tambe e w1 blamce 1 de wi
grec. Migquel Agustl ens permet de saber mes be com era 1a wimi-—
ricacls Ccap alse anys 1800 Ja qgque il caonsagire mes de trec e —
gines. Dlstingelx €1 w1 vermell, gue = e ! nostre actual 1
negre, 1 €1 w1 claret gue es uUn rosat. Per al wi  owermell (=2
procediment s €1 de rermentacld amb maceracie bastant llarga
Ja que acansella de treure g1 wi de vealg 1 de premsar un oop
ben acabada la Termentactda,

frer al w1 claret parla de vl claret de tres mits

es e]l vi de ralg d'unk tina que ha LUulllt tres dies 1 tres Hite
mes o menys. Pren tambBe el nodd de “wi de garteras” pergue o
Mol saludabie o de “vwi d*ull de peradiu’, praobpablement pev- at
SEU COClar.,

£ wvi de peu es w1 ae raime regres palt clark aob-
Tingut cclant &l mast arred despres dfbaver trepit jat el ratm.

Trotrem Rl donces les tres tecniques madernes
' elaboracia del i negr*e,' 21 resEat 1 21 bilarnc 113y, voidriem
rey abservar tambe que Miquel Aguetl instistelx malt cobre la
necesslitat de veremar 4 dbona maturacid del ralim, de tredre els
grans verd: <« malalts 1 de wetejar amb malta cura ole reci--
plents @ On verltable article de vuigaritractioe agricoala.



Lt apat Marce ®1 1745 conrirma l'existencla de vi
Dianc 1 did gue cerrte vins (probablement negresy serier poc ail-
revente adels de Rarganya 1 fossin wvipnificats df altia marera.
Fer oa resr un baon vl o aconsella meltat Barmatxa 1| omettat Card-—
I E A 1neslstint, peyra, sabre la rmecesgsitat de derapar 1 de
tredre €1 ralms padrilte. Agquest home  Jja conelx totes les
tecniques madernes de vinificaclio ! e colartge amb oola de
pelx, Sang o Dlamnc d'cu atxi com la pgreciplitacia del tartieg
enviant els wvinse a pasear l1Thivern & munstarnya que es el qgue hcaa
ra ara amb el fred artificlial (132,

Ml comengament adel segle XIMA, Juitiers ens aana Ja
Una Classlrficacils dels PGt res vine neqres en tres categarlies
segons 1a qualitaet

L)

La primera clasee (e a dir els mililcrer son el=s de
la Marenda ‘Hanyuls, Port Vendees, Cotliliurer. fHorn vins que es-—
devenrners rancis. La =eva gualitat augsenta fime ais 20 anys,
perd naom els pot guardar sense problemes fins als S0,

La segona Cclasse Ccorre@spoarn a wins adlts “vinse de
pPlainer: E=pird de 11Aagr{, flpesalites, IAailses, Ratxas, Cornelid
de la fupera, Fesilla de la fibera, Yilanava de 1a Plhera. van
Molt cap & lfexportacid Alemanya, Selissa, Eurapa del dard.

ta Tercera 1 1a quarta categories comprener els
wvine de Terrats, de l!'Coparrae, &l costat de Canet 1 del vieret,
]l ooz=tat de ﬂ'e;ﬂpir—syﬁ.

Farla tambe de 46 830 na de vinya que daner SO6 oo
Rl ae w1 negre (32 OO0 N1 de w1l bBlanc. AlYe mostra el reblec
rendiments 1 Cconrlrma que agquest patle na Na estat mal U pPafs
<o el Wi Blanc tagl tingut mclt 3mps:crfarsc1a. £1 tambe cancidera
Que 17Tasscclacle Garnatxa, Cardnyerna, Matars 06 1 milloe (147,

La Termentaclso mnmo es fa @n tlrnes chertes Sine en
Botes de rusta aon la verems s Intredulida per una cbhertura -
perl1cs quadirada de & a I o de costat . gue despireés nom tapa
apiz Yy tap giravelt adlune petita caberturday, Just per detxar pas-—
TR @1 gas carpanlc. Cavaleau considera atxd ocom un element de
GuUallitat tsportant car 1a presencila o8 gas carbanic calma la
fermentacio 1 guarda ailvi els aromes 1 1'alcoonoli. Aguest w1 me—
ey de quedar en Retes almenys ade 10 a 1T anys abans of gpeser
hegut. Quant a1 temps maXim gue pot duwrar, mingd nse No Sap.
Cavaoleald ens diu la ocosa tnovrelible seglent @ “M. Jaubert de
Fassa en a drexcellent dans =4 cave, qul a ete rait 1*anmee oy
Tratue dez Pyrenges entre la France et 1Y Eepagne et Ggul danrns oe
temps a au malns 166 ans. J11 ecpéere en lalsser & cses enfarte
qul sera oon encare” {1%§,

D7 una manera gemeral, tote els autors del seqle 71X
s acarden per reconelxer que és el gray 1 sabretot el calor que
rFam 1a quallitat dels wins regres del foscelld 1| que Justiriquer
1a s=eva utilitracle ocom & wins de cupatge car Son gasea farte
rer esser Deguts purs.

Aguesta es 1a sttuacic del w1l rnegre del Roeccelld
apans de la f1l.laoxera, que arripd & Catalnya Nard el 187&,

L Tl l1arera permetrra la mutacta ot un Virnyass de
casters 1t de quallitat ern un winyasr de plama 1 de rorte rencil-
ments. £las vins del PRossella, perc, hawran de guardar la sewva
tmatge de vins de oclar., Haom Pl arribara Qréaclies a nowves wa--
rietats de polpa aolaorada oom 1*Allcante  BRadschet. La gualitat,
pera, 1 o1 grag seran mes febtles. Facliment RBom Cita rendiments
@e 100 rHlsnae, 1 fine a 2t Nlsna, merntre gque en ocosters e@n som
A 1% Mlotia (1680,



Boare de cluoure aguest capfltcl woldriem donar al-
gqurmes preclslons saobre €1 vl Rlanc sec. Ja henm vwist que mMigquel
Agust{ ens parla del vi de ged rabrioat ambp la tecnlica del wi
plarc. ARL1xe Ne nem ad! agropas del “vinl pedail” Ja citat a 1tepoca
medlieval., El1 w1l Glance s£C saenme ha estat mincertitarti al Ros-
€110 pera ale csegles YW1l 1 ¥IX R trobem diverses rererern-
cies,.

LY anat mMarce £1 178% ens diu que 1 «wi nblasc és un
Wi T aperlitid, Segons @1l metges, perd que s guarda malament
carr e1® raligs =5ay callite pazsa verds 17,

Cal dir que 1 vins Rlancs Secs eren vinse de grau
Fort savint uma mica rancts a8 tese de Garnatva o de BRlangueta.
Aqueste wlpne generalment nia eren expartats, eren peguts al pals
o Eervien per )& e cupatges. e fet, 1 wi planc sartla S@€c o
licoras segons €1 terreny. Jaubert de FPassa expllca que 1l
rterrenys quarscsas 1 donen ticards 1 els Aargllaoscs o caleoaris
21 aoamern £ec. Parc, cod que @1 licards era mes fRprectat o
gelxava madurar la tlangueta al wawvim a 25 gelxava exposada =
terra de ded a dotre dies un oop callida (187 (La tecmlca goadlia
gseer la de 1a raprticacia de: vl de peu, perc tambe padla
Baver—n1 unes o4 nores de reraentaclis amly rapa § pelicrfes (170 .

Actualment, &1 wi planc =ec de rart  grad, 147 &
mes, s uma produccld poc comercial limitada a algunes arcauc—
togre. Al contirarl, oo 8 tot areceg, HBas na desaernvclupat e w1
Dlarc lleuger, adfune 115, actd, { que rfirns fa pcoe Bodm feta omt--
cament amb Macabled encara verd. Bra és permes ararfegiir—-hl tambe
1la Malwasia del Haesellac o Tarbat. Tambe e desenvyacliupl] un
moeEcatell sec que nc delrxa diesser agradable al paladarr.
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Ele wine dolgos, oom & =abiyt, ez caracterttrer per
la preséncta a®una certa quamtitat de sucre residual del rcatm
dine @1 w1 acapat. egut al Tet que els llevats gque procduel xer
la Tfermentacid alcoahial ica queder: itrhitlite mes enlla& g une 1o
a’aloahiacl, tat mast que Carmte encarg sucke guals arrinie o a 18w
A’ alocahal gornara win v dole. Els wine dolocas agel Rosselia es
PoAden Class1lrliocar ey 2

- mMascat

- mMacstbeu

- Malvazia
- Barmratva.

AivG =0m 1es gquatre wvartetate que actualiment pader
gerir a rer wi dole perd coarresponer tambe —ada ura a tec—
Mrligques tradicliaonals de fabricact .

Et. ¥I MOSCAT @ Carnelxem L& la tradicla del segle
Hix. M. Cavatlead ens diu que g@o ret de tres wvarlietats ;P Mmosckt
P, mascat d'Rlexandria 1 Sant daume.

La werema S r'a a partipr del Setembire en adues  we—
gades. B’ la primer-a ccllita hom cull ela rRigs Mes medurs 1 nop
2l delxa atl peu de 1a =acda. B 1a SEQOna Ccollita, set o o wvuilt
dies despgres, o tred els ralms que ta =& secs 1 hom hi poEa
ele altres que zerarn reccllite tambe FUaNn Zeran secs. D'altrec
TECHiques CanslsStelxen a esperar que =° |aczequlin abans de ool -
Tir—lc=, uUrna altra tecnlcoas encara, s la de posar @1s ralme
SGre cledes gxpasades al sod L5800 .

Farlant del HMoscat de Fioecaltes, Amdre Julitlen dig
H e win  est 1tun ades mellleure diz 11 univers lasrsqut 1l
provvient dturne taonne annee et qutil & wiel1ll1" 213, Per abte-
B 21 Moscat nc NP1 ha adgictla ataloalial o Yle Mmuscat = tire
des ral=ine desseches auy cep oy suwt des clates, sare ebulliticr
il adaitiaorn dfecpritT 38,

Bguesta tradiclse era, sens aubte, molt antige, fins
1 taor pot=zer ja de 11epcca pomana, guan Flintl ra els eilogiles
gels moscats de la Marbonesa 1| diels wims dalgoas dels “firtrneus
mMard{tims".

Evs tot cas, a 1t epoca medreval, aquest mocecat eras
rorea apreciat 1 ki ha rastre de compres prestigloases, oom, per
eremple, la de lve oic cartfegues de soscat de Clar, comprades
el 13234 per Bernet XIYI, Papa a Peirya. (83),

EL VI DE MACAREN I £1 Wi PE maLvania gereraliment o
s Telen amb ralim ascecat perd =1 que era WUl ralm occllit omalt
madur. f£ra tmmedilatament premzat 1 hom recallle €31 most aque era
escalrat arreu, Tine que 1Yescuma pUlava., Hom 1 detrxava refie-
dar 1 era pasat en bdtes amb Una certa quéntltat de “tircils stxt
ralochacl de 8% (247, Per al wvi de Malwvasta, cdal evitar Apalt
acuradament que &1 gra mo sigul esclarat =t e 11 arama serla
Rrerdut. Ce aancs tmmedilatament piemszat 1 e most es e pasat
2 Retez amb 1a quantitat de “Tincdom eqwee GQue mecescita L84,

11



o O | LE BARMNATYIA era particutarment falala¥«¥] e

naryul= ae 1ia Marernda. Lta @gGarmatxa era reta exclusl vanent
g7 aquesta varietat, ilmmedatament premeada. 8f'aregia &l most dos
llitres de “trats S1ix” per 100 1 de 6soset 1 &5 delvava rerment ar
(28, e famosa tambe la Garmatxa blanca de Rodes

Yelem dancs que 1l ha una tradliacl G, prabailement
Mot llunyana de rer w1l gole amty rg@ime melt madures o pars ta,
Interve de vegades la concentiacld del mast [re2 2 foo 1 tamne el
intervert 17 adjunct& aftaloahal. Peeé aquestae das metades oarn
METY S RGeS que a2l de 1a transfcmacti s dels ralms en A cer e
per assecament matwral del salm ; adtcode aguest recerwval e
2rclysivitat al mes prestiglaos dels nostres wins AaloosE @ @l
Moscat, elatcrat, sense cap dupbte; anb Moscat rodd, @1 GQue mes
e por permetre agquest tipus de progucold.

Eementatse ja a 17@poca PR IR, aquests tipus de
vine es retircben a 1fépoca medieval, < hom paria de vegades de
Moscat 1 meolt mes ercara de “wi ndctar- HUue alguns assimtiien a
la Garnatxa (267,

= QUi cme it BRaregue la tecrrtoa de
1"alocncllitracia dels wins per permetrre 11 wlabocoeactd dgel  wi
[sTal N el Es tracta a'urna teonicoca  pray reEvCluclarndrla, 1a qgque
permet de fer vl dolg amb una velrema meny s maduara 1, e tot
Cas, peraet atevitar la complicacids de les manipulaclans gue
exigelys lTontencie a'urn pansiment del ralm s Gue Ror o facl &
la winya < a casa, sobr-e 1a paRlla G sabre oledes.,

Miguel RAgusti, Aque descorid pclt be etlse metcdecs
dTelapcracid det Wi, paria del vi mascat 1 del wi macabed 1 diu
gque ele raligds hRan dAfesser collilits berr madurs 1 har af wecep-
delvats elxugar dos o tres dies al ecl, occeas que no s'ha de res-
amiz el=m altres wvins Dlance. El et que #cres recoman! de  Fere
pansir el MmMacabeu 1 21 roscat mastica  be que en aguest cAas,
cerca A abtenir un vl dole. Migquel AgQustf corelx 1la teorloca de
1fescalvat, qgue ASSSYRI] per &1 vt greco, peEr-e o Ta mencla R
cap mament de l'alcahaclitracia (=7,

Mo caRem doncs ant precisld QuUar agareque de werrt—
tatr aquesta techHilca. Mo chatant, la literatura winlcas ircoosellc—
resa dana 1'explloacia =egident

"CTest sewlement au %11 cstecle que mce  vignerona
St et des moararapes 1'glabdbcratiorn de 11 eaq de wie. Les
ochevallers Hozpltallers, qui posaédaleht en flausslliar
At lmmern=es wvigrothles, ryurent =ans acute les premliers =]
rechercher, au  “Mas Dey”, AU ocoewr des RsEpres, 1tequilinre
daelicat e 1a ligueur du ratsin et dig E4n gaun de wie YIIsr:. A~
aquelra descaberta Nam assacia €31 noam 3 Arneu de Wi lanava, gue
Slgurns han tmaginat dinse @13 tenebrasos ceEllers del iMas Dey
REEAT jant, evnmilg dels slambfes, la rormula mistericea per 2 e
RelXe 15 primers virns doloas Fatural el



La realita o semns gupte attra. Primer, cal reccr—
dRe quey, Ja ha hem wist, jJa Nl navia ving doloos abans del
segle XII 1, sense dubte, de malta gqualitat. La descaherta adel
mutatge o aleancliitracic, gue na Orec gque S1gul ractll gatar—-ne
1t aparicia, MG va pProvocar Wln trasbals en 21 moment  ja gue,
encara & Mlg =egle passat, s s havia imposat del tot. Es
Mtapariclioe datun mercat per ale wins dcloas 1 la mecessltat
ar ura jul alale TRT ofong W ae MAaAsses aque raran ' aquesta tecnioa
timicamemt presemnt la tecrnlica exlusliva pel ret gque peirmet
dlestalviar malta ma  4da’ cbra 1 de satisrer-se d'uns  ralme
insulicientment maduwrs, que matl na danarien v daly &1 na fos
Tfaloohalitzactic. A Catalunya had agquests vins delgos de ralms
panstts han degaparegut. A Catalumya Bud tinc entes que e
encara e marera  caszalana  de rer el MaCIDEY. B Franga
perstztelx agquest metode e 1telabcracic del “wiys de palile”
Uel Jura, cRTingut amb ralims pansits =cbre 1a palla.

Er tat cag, podem dir que a rinals del segle %IX 1a
gairege totralitat 4del wi daly matural del Rossellio ja era cb-
timgut per alcantclitracio. Sence poder negar €@ descoahiriment
A’ agquesta tecnica cap Al segle XI11, podem dir gue aguest cio-
tema rna s8Esclely uWn Rilvell drutilitzacid thportant abanms dels

segles TV < 7YX

£1 1TaT, ] urs quiestiaonart de} Mirmletert
g Rgricultwra sobre @1 vins daloas  naturals, la dooietat
ROgriccla respds aivi =abre 1a gencminaclid dels vins l1acate
U Muscat, Malvaclistie, Mmacabieu, Blanquette, fancila, rarmyvul e,

Colliiure, Rivesaltes, Maury, Tautevel...” ; scbre les wvarietats
srlarinyena, Muscat, Malwolsle, Barmnarxa, Macabeu, Klianrqueta,
Ploapcll Y. Baure 1A winiricacid @ adiurncid gdtaltcohal a 1a we-—
vema per als negres, scbre 2! mest per als blanmcs. tn altre
praocediment encara emprat &5 la cancentiracl s delse mostas. Mo e
paria mes de! sistema tradicicral de delrar assecar 1 Mascat
fGa: RN - B poadria deldrar sdupcsar qQue han desaparegut les ma-—
neres de rfer w1 tipigques i1 artesarmate.

Bl Rossellt, oo a8 altres zones adiels Palsas Cata—
lans N1 Nha fhagut una tradicie de vimns rancle 1 df apreciacid del
Y1 rancil @ 1a literatura en dona praus exemples,

L*abat Marce parlis del gust de ranci dels nostires
YinsE que e agrads pas & taothon, perd segoems e11, el ret que ur
vl =sigdil rancl nc pot pas esser un derecte. S comencament deil
wegle XIXy, Jullier parla de “wins ranclce de banne gqualite 2
aes g aleshosres trabarem en 1a llteratura rframcesa 1a pé;—‘aula
ern castetia. Pendu 1 1857 cita 1la caractersistica de ;‘anci, fadlai}
Uun cars4crer rregldent dels wins del pafs, caraocter qué els
AR d@els wins d'Eopagrhyi. Fendd partia de l1a téecnica que
CERElstelx a tredre part del vi de la bota 1 orecmpiilir—la amty vl
iy, teomnica tradiciaral per a abtentis wi o rapncl 1 encara actual
al focesellie. Agquesta tradicie dfapreciar el w1l rancl. =fha
mMANtingut Tine avydl en les categories de poblacld& mes velles 1
tragdicliaonals. En sectars meés joves aquest guet o es pas Semnpre
apreciat. -



L. E5A/CI_UICT X €3 rMRECieErdT X L pses
IZECICYITE X £ X CInges r* (OAFR X R g

Ele wins doloocs van g#scer els primers vimns oscel—
lomescs que benerlciaren diuna froteccld legal.

El1 & uat'hAgost ael! 187F Ia llel MAragd, del nom del
drpurat dels Firdineus Orlentals, en recaneixia l1'exiestencia.

Lta lied Pams ael 132 d'sorl)l del 1838 els concedia
la gencailinactd “Wips Dour Maturels® 1 redutla de meltat lecs
tarez scbre el acohacls de mutatge.

ta llet Rrouzese gel o Juliacl 1314 definta les
vartetats que poadien esserr dWtllitrades s Garmatva, Macabeu,
Moc=catell, Malvasia.

=1 30 ade Jultal el 19T Nam oreava  a  Franca
1T Institut Maticnal des Appellations al'Origine, cigenisme en-
carregat de corntralar les derncmtinrnaciare que arrey agraritarern
ale wvine doleoos del Rosselild. Efectivament, 1 & ga'Agost 1936
erern oreades les agenaminacicns Banmyules, Mau~y, Rivesaltes,
Cotes die 1783gly, Cotes de Hadt Rauscstillan 1 el adtAgost 1938
=111 aregla el “Grand Bousstlianv,

Cal dir, pera, gue, davant Uuns Ffonse massa compl -
cate, els wvinyaters obtinguerern de eagrupar les denaniinacl ars
Aaltres que Banyuls 1 Maury en dues csalament @ mMuscat de Filve-—
Faltes e1 28 g'aAagoest del 13856 1 Rivesaltes o1 19 ae Maig det
1AVE CAQr,

£l recaonelvemernt a'una gquaiitat per als wvine secs
Intervingue tastant tard. En un prrimear Cemps Non recciegue o
MESE 1a qualitat de “Yinrns Delimitées de Qualite Buperieure” petr a
les denamlinaclicons CorRleéeres Superleures adu Foussiiloan 1 Rous-
£1llan dels AsEpres en 1991 1 Corpleres dy Roaussllilan 1 19%2,
La denaminacid dlarigen ma arribsd Ffine al 26 de Mareg 137 amb
ies adgnocminaclcans Cotes du Rauss1l o 1 Chtes du Raussilian
Villages que substitulren les dencminacicanhs prrecedents.,

ta coconfirmacia de ia gualitat anty 1Y cbterncid
g aquestes denaminacians na ha estat cBtimguda rins als anys 60
amb: ele amilliaoraments segUents

= BURresSs16 de les vinyes de 1a Flana § Salanca
schretot 1 retaorn & un vinyar de casters,

- Supressida de les vartetats malt praoguctives coom
17 A amar, limitacidc ae e Carirnyemna 2 decernyalupanent e
varletats tradiciaonals oom Garnatxa negita 1 Matars.

- Miilorament de 1la qualitat a8 nivell t2conlce anant
cada cap mes Ccap & tractamentes rilsice 1 supres=s=ida dele tracta-
ments gquimics 1 desenvalupament de la maceracio carbbnica.

Esfog comerctal cap a l1'expartacid o reaqgirrupanent
dels praguctaors, particularsent dins el cectop cocperat i d.

ARoctualiment Nom pot conslderar que 1alatatunya o Dl e
ambk ulmes S0 000 ha de vinya te un patencilal de praduccie de

- TEQ OO0 11 de vins Dolgoas mMaturals

— 3TO L0 1l de vims secs de dernaminacld dt cred gen

— 1 300 LG 1l de vins de taula, amb mes a  menys

gualttat,



